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ASSIETTE DE CHARCUTERIES DUO - 13,40 €

Unjassortiment gourmand composé de 2 tranches de
mortadelle; 4 tranches de spianata piccante, 4 tranches de

chorizo; 4 tranches de jambon de Parme affiné 18/24 mois et 2

tranches de jambon blanc supérieur.
2' "Y--'(n‘ﬁ]’?r-;rgrﬁ‘- de pain maison frais issu de o NAte y K

ASSIETTE DE CHARCUTERIES QUATRO — 21 €

Un assortiment généreux composé de 4 tranches de mortadelle,

8 tranches de/spianata piccante, 8 tranches de chorizo, 6
tranches de jambon de Parme affiné 18/24 mois et 4 tranches de
jambon blanc supérieur.

2 Accombagené de pail 5O <11 de 5 K
ASSORTIMENT DE FROMAGES -9 €

Un savoureux mélange de munster, gorgonzola AOP et
fromage de chévre, accompagné de noix croquantes et
de pain frais.

PIZZA BLANCHE -8 €

Huile d'olive, origan
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Nos Tartes Flambees Malson
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TARTE FLAMBEE e 10 70 €'
creme flambée maison, lardons, 0|gnons _"--
: : PG Y LN
TARTE FLAMBEE GRATINEE 12 20 :€'

creme fIambee maison, Iardons oignons, emmental
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TARTE FLAMBEE
CHAMPIGNONS DE PARIS GRATINEE 12 90 €
%creme flambée maison, lardons, oignons, emmental e ‘i'-.‘ f" :u
:{ TARTE FLAMBEE MUNSTER 12,*404:€' e

TARTE FLAMBEE GRATINEE VEGA

L | :-
_:f' { ' creme flambée végétale maison, larbons,
& oignons, rape vegetal

TARTE FLAMBEE GRATINEE E
CHAMPIGNONS DE PARIS VEGAN "
¥ creme flambée végéetale maison, larbons,
“mgnons champlgnons de Paris, rape végétal
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._EArtlchauts conflts copeaux de
Parmlglano Regglano AOP, roquette,
~ huile d' ollve jus de citron

e

Burrata, jambon de Parme affiné 18 mois
mlnlmum salade, copeaux de Parmlglano
Regglano AOP, huile d' Ollver

Roquette, copeaux de Parmigia"no ) yé-'
Reggiano AOP, tomates cerlses, 2 j i -
plgnons de p|n huile d! ollve C|tron ;

(U Yol nadeg e, W o CORRE
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Tomates fralches burrata huile
d ollve extra-vierge, sel, poivre noir,

vinaigre balsamique

Sl possnble, nos salades peuvent étre preparees en version vegane sur demande ¥
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Nos Pizzas Classiques Maison

MARGHERITA 11,50 €

base tomate, mozzarella,
origan

4 FROMAGES 14,90 €

base tomate, mozzarella, chévre,
gorgonzola AOP, parmigiano
reggiano AOP, origan

CHORIZO 14 €

base tomate, mozzarella,
chorizo doux, origan

base tomate, mozzarella, jambon
blanc supérieur, origan

base tomate, mozzarella,
merguez, origan

4 SAISONS 14,10 €

base tomate, mozzarella, jambon

blanc supérieur, champignons de
Paris frais, artichauts confits,
olives noires, anchois, origan

PPRICCIOSA 14

4 base tomate, mozzarella, jambon
blanc supérieur, champignons de

/ Paris frais, artichauts confits, poivrons

{ . frais, chorizo, olives noires, origan

REGINA 14,10 €
base tomate, mozzarella, jambon

blanc supérieur, champignons de
Paris frais, origan

PAYSANNE 14,20 €

base tomate, mozzarella,
lardons, oighons, creme, origan

DIENN

base tomate, mozzarella,
poulet, creme curry, origan

/

base tomate, mozzarella, anchois,
capres, olives noires, origan

DIAVOLA 14 €

base tomate, mozzarella, spianata
piccante, piment doux, origan

tomate, mozzarella, jambon blanc
supérieur, champignons de Paris
frais, oeuf BIO, parmigiano
reggiano AOP, origan

base tomate, mozzarella, poulet,
merguez, bolognaise, oignons
rouges, olives noires, origan

LA CALIENTE 15,10 €

base tomate, mozzarella, jambon
blanc supérieur, chorizo,
merguez, piment doux, origan

base tomate, mozzarella,
jambon blanc supérieur, poulet,
ananas, créeme, origan

base tomate, mozzarella, jambon
blanc supérieur, champignons de
Paris, creme, ceuf Bio, origan

TONNO 15,40 €

base tomate, mozzarella,
thon, créme, oignons,
olives noires, aioli, origan
p A J.'I r ¢
) 5 .
base tomate, mozzarella, coktails
de fruits de mer, aioli, origan

] . -

base creme, mozzarella, lardons,
oignons rouges, pommes de
terre, reblochon A.O.P, origan, -

' supﬁe:m;ﬂt disponible dgﬁl,fa gt sur toutes nos pizzas i tm\.
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Nos Pizzas Nos Pizzas
Vegétariennes Vegan

BELLA VITA VEGAN 15,90 €

/ : base pesto maison, artichauts
base pesto maison, tomates cerises, confits, tomates cerises confites,
artichauts confits, oignhons rouges, oignons rouges, roquette, pignons
pignons de pin, chevre, roquette, 4o nin creme de balsamique, origan
creme de balsamique, origan

- -

VOLOGNAISE15 €

base tomate, sauce volognaise, rapé
végétal, poivrons frais, champignons
de Paris, oignons frits, origan

base tomate, mozzarella, champignons
de Paris frais, artichauts confits,
poivrons frais, aubergines grillées,

origan
L 7 2 base tomate, carpaccio d'aubergipes,
rapé végétal, tomates fraiches, olives
base tomate, carpaccio d'aubergines, pgjres, oignons rouges, poivrons frais,
mozzarella, tomates fraiches, olives roquette, origan
noires, oignons rouges, poivrons frais,

foguettezongan VEGAN VROMAGERE 14,70 €
base tomate, rapé végétal, champignons
de Paris frais, artichauts confits, poivrons
MARQHERIIA_ILM frais, aubergines grillées, origan
base tomate,

mozzarella, origan

base pesto/ pesto Rosso maison,

champignons de Paris, tomates cerises

confites, artichauts confits, poivrons
base tomate, mozzarella, frais, oignons rouges, origan
champignons de Paris
frais, aioli, origan
: base tomate, aubergines grillées,
oignhons rouges, olives noires, poivrons
frais, artichauts confits, tomates cerises,
creme balsamique, roquette, origan

* supplément disponible de 1€ a 5€ sur toutes nos pizzas



Suite de nos pizzas vegan

_ "base tomate, rapé vég'ét'al, origan

GENS-BON 14,30 € ol

base tomate, rapé végétal, Gens-bon, origan —
: , » rap g , , Orig it
i
base tomate, rapé végétal, Schorizo, i /
origan t-

base tomate, rapé végétal, champignons
de Paris frais, aioli, origan

base tomate, rapé végétal, Gens-bon, champignons ’
de Paris, origan

LA LARBONS 14,60 € -
~ - P P . "
base tomate, rapé végétal, larbons, oignons"
rouges, creme végétale, origan

base tomate, rapé végétal, gens-bon,
schorizo, sauce volognaise,
oighons rouges, olives noires, origan

* supplement disponible de 1€ a 5€ sur toutes nos pizzas



Nos pizzas Incontournables

TARTUFATA 20 €

mozzarella, champignons de Paris,
créeme a la truffe, parmigiano
reggiano AOP, jambon de parme
18/24 mois, burrata, roquette

TARTUFATA SALMONE 20 €

mozzarella, champignons de
Paris, creme a la truffe,
parmigiano reggiano AOP,
saumon fumé, burrata, roquette

TARTUFATA BRESAOLA 21 €

mozzarella, champignons de
Paris, creme a la truffe,
parmigiano reggiano AOP,
breasaola, burrata, roquette

BURRATA 17,50 €

base tomate, mozzarella, jambon de
parme maturation 18/24 mois, burrata,
copeaux de parmigiano reggiano AOP,
roquette, origan

SALMONE 16,40 €

base creme, mozzarella, saumon
fumé, capres, oignons rouges,
citron frais, origan

DE LA MER 17 €

base tomate, mozzarella, thon,
saumon, gambas, aioli, origan

MORTADELLA 16 €

base creme, mozzarella, tomates cerises
confites, mortadelle, pistaches
concassées, origan

DI PARMA 17 €

base tomate, mozzarella, jambon

de parme maturation 18/24 mois,

roquette, copeaux de parmigiano
reggiano AOP, origan

mozzarella, champignons de Paris,
creme a la truffe, parmigiano
reggiano AOP

BRESAOLA BURRATA 19,50 €

base pesto, tomates fraiches,
oignons rouges, roquette,
copeaux de parmigiano reggiano
AOP, bresaola, burrata

BRESAOLA 17,20 €

base tomate, mozzarella,
bresaola, roquette, copeaux de
parmigiano reggiano AOP

base tomate, mozzarella, St
Jacques, beurre maitre d'hétel

maison, olives noires, origan

MORTADELLES BURRATA 17,30 €

base tomate, mozzarella,
mortadelle, burrata,
pistaches concassées

GAMBAS 17 €

base tomate, mozzarella, gambas,
beurre maitre d'hotel maison,
olives noires, origan

~

base tomate, mozzarella, chévre,
miel, tomates cerises, jambon de
parme maturation 18/24 mois,
origan

* supplément disponible de 1€ a 5€ sur toutes nos pizzas



Lasagites Maison

15/20 min de cuisson

LASAGNES BOLOGNAISE 14 €

Serwe avec une salade verte"r
Des lasagnes maison gratinées au four, preparees avec
une sauce bolognaise a la viande 100 % pur boeuf
N

LASAGNES VEGETARIENNE 1 13,90 €

Servie avec une salade verte
Des lasagnes maison gratlnees au four, garnies -
” ; de légumes de salson 4

LASAGI\?ES VEGAN 14,10 €

Servie avec une salade verte
Des lasagnes maison gratinées au rapé végétal,
cuisinées avec des légumes de saison et une creme
végétale onctueuse

. ‘ A %
LA CALIENTE, . *SALADE VERTE, GORGONZOLA AOP,
MARGHERITA/VEGAN, ~ _NOIX
PROSCIUTTO, FUNGHI,  * SALADE VERTE, TOMATES FRAICHES i
REGINA, 4 SAISONS, "-*-'*'ALAES\Z/EQTREL#A;RAICHE.gm..fE A
4 FROMAGES, DIAVOLA, = N ouvoesAﬁili ==
NAPOLITAINE, PAYSANNE, * SALADE VERTE, JAMBON DE PARME,
VEGETARIENNE, VEGAN .. COPEAUX D
PESTO/ROSSO, VEGAN, PARMIGIANO REGGIANO Aop) ¥

GENS-BON, SHORIZO,

REGINA VEGAN, LARBONS
%



®

®

M Eajnt (- 10 ais ) $,50 €
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/ ARGHERITA/ MARGHERITA VEGAN, PROSCIUTTO, FUNGHI
REGINA/ REGINA VEGAN, 4 FROMAGE, DIAVOLA
APOLITAINE,PAYSANNE, LARBONS, SCHORIZO

EOISSONISNDESSERT
RESRE

y '
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TIRAMISU 7,30 €
CALZONE SPECULOOS 7,70 €
CALZONE NOCCIOLATA BIO VEGA 8,00 €]

CALZONE POMMES CARAME !ﬂ"i

3 CALZONE NOCCIOLATA BIO

= PANNA COTTARE— —
= BOULE DE GLACE™ =

Bmssons So‘_[ts

COCA COLA, COCA COLA ZERO, '

COCA-COLA CHERRY,
THE PECHE, ORANGINA, 33CL 2160 €

SCHWEPPES AGRUMES

JUS D'ORANGE 3,50 €
33CL 2,00 € JUS DE POMME 3,50 €

DIABOLO?"?& $mc  JUSDETOMATE 3,80 €

CAROLABLEU, SOCL. 1L "

CAROLA VERTE 2,50 € 5,00 €




Apéritifs

BIERE SANS ALCOOL 33CL 3,60 €
DESPERADOS SANS ALCOOL 33CL 3,70 €
DESPERADOS 33CL 4,10 €
BIERE LICORNE blonde 27,5CL 3,80 €
- Sérieux BIERE Licorne 6,90 €
PICON 25CL 4,10 €
Sérieux PICON 7,90 € Suppi;;lllrf:n 2222’5?3.333 o€,20 €
LEFFE 25CL 3,80 €
PANACHE/ MONACO 25CL 3,50 €
- Sérieux PANACHE/ MONACO 6,70 €
MARTINI BLANC ou ROUGE 4CL 4,60 €

£ da "Dll"gestlfs -

LIMONCELLO = 4CL 4,80 € AMARETTO 4 CL " 500€

JAGERMEISTER 4CL 550 € GET 27 4CL 5,00 €

"9 a3 ¢ . “  GRAPPA CLASSICA4CL 5,50 €.
W

- WGRAPPA VEILLI 4CL = 6,00 €
‘ * .3 _:. LA ’ _.J'

Boissons Chaudes

—
=

RISTRETTO 2,00 €
EXPRESSO 2,00 €
DOUBLE EXPRESSO 3,80 €
CAFE RALLONGE 2,30 €
GRAND CAFE 2,90 €

§ CAPPUCCINO AU LAIT 3,30€
CAPPUCCINO VIENNOIS 3,80 €

. LATTE MACCHIATO 3,90 €
THE 2,40 €

"':-INFUSION

Supplément chantilly 0,50 €
Supplément lait 0,20 €



— VEAAE aum'r Dsm
LAMBRUSCO AMABILE (ROUGEPETILLANT) - 4,00 ¢ 7,90 ¢ 12,60

MONTEPULCIANO ( ROUGE ITALIEN ) 4,30 ¢ 8,50 e.\‘ﬁ 60 e
MOSCATO D'ASTI ( BLANC PETILLANTFRUITE) -~ 4,80 ¢ 9,50 A 15,10 e
 BARDOLIN (ROSE ITALIEN 3,90 ¢ 7,70 €' 12,50 e
. PROSECCO ( BLANC PETILLANT) 4,50 ¢ 8 QO 14,40 ¢
ﬂNEROD’AVOLAD.O.C(ROUGEITALIEN) 4,40 e 8 70 14,10 «

|¢
17,50 e
el 3 W
Moscato DVAST] ( BLANC PETILLANT FRUITE) e

T AT AT

—_Bordeaux blanc AOC, Bordeaux - 75 ¢l 0F BI0 27,00 €

R TR

Bargollno(ROSEITALIEN) 18,30 ¢
ProlseccaoﬂBulf\tNJCMNT)' 19,50 e
*ﬁérofD’ATIOLADOC(ROUGEITALIEN) 19,00 e
Samt-Emlllon Grand Cru AOC, OE BIO 34,00 e

Chateauneuf du-Pape AOC, Vallée du Rlione 75c! 0E BIO 38 00 e
EBIOR 96, 00 €
&



| NOS SUPPLEMENTS

Schorizo Vegan 3,00 € Mozzarella 3,00 €
Gen-bons Vegan 3,00 € Bolognaise 3,00 €
Larbons Vegan 3,00 € unster 2,50 €
Créme flambée Vegan 3,50 € Mortadelle 3,00 €
Sauce volognaise Vegan 3,50 € Reblochon 2,50 €
Ail 1,00 € Oignons frits 2,00 €
Huile d'olive 1,00 € Sirop d'érable 2,00 €
orsotzoe  Mazool
1 [
g:ﬁ:::tl: :: :8 2 Parmigiano reggiano AOP 3 €
Artichauts 2,50 € !
Ananas 2,50 € Brecacla 3,50 €
Aubergines 2,00 € .
Chévre 250 € Jambon de parme 3,50 €
Chorizo 3" 00 € Pesto ma:son’Z,SO €
Gorgonzola AOP 2,50 € Saun;zn ﬁ;’gg‘l’.so A
Jambon blanc superieur 3,00 € Sau:::)n's’ 50 €
Champignons 2,50 € 4
Merguez 3,00 € P?mmes de te.rre 2,00 €
Lardons 3.00 € C.'reme balsam:qu}e 2,00 €
Olives noire's 2,50 € PIStaCAhe,S - R o<
Poulet 3,0 0’ € szpe végetal 3,00€
Spianata piccante 3,00 € . QSIEtETTaite 3,50 ¢
Poivrons frais 2,00 € Creme d'e truffe. VEGAN 3,80 €
Creme flambée 2,60 € QiRIDIIpin 2,50 €
Emmental 2,50 € Double pate 4,00 €

Burrata 5,00 €



